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PROFİL

Yemek sektöründe 10 yıllık deneyime sahip, özellikle Akdeniz, Ege ve Trakya bölgelerinin
mutfakları konusunda uzmanlaşmış bir aşçıyım. Beş yıldızlı oteller başta olmak üzere yoğun işleye
mutfaklarda edindiğim deneyimleri aktarabileceğim ve ülkemizin lezzetlerini konuklara
sunabileceğim bir mekanda görev almaya hazırım. 
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Baş Aşçı
Altınyunus Otel, Çeşme

Günlük menü ve mutfak hazırlığını yaptım.
Bütçe ve malzeme kontrolü yaparak alınması gereken malzemelerin
siparişini verdim.
Menüye eklediğim yeni çorbalar nedeniyle otel mutfağının %20
oranında kar elde etmesini sağladım.
Mutfağın temizlik ve güvenlik uygulamalarını yönettim.
Mutfakta çalışan personeli eğittim.
Stajyer olarak gelen aşçılara eğitim verdim.
Yoğun sezonlarda günde iki kez ana menü hazırlayarak müşteri
memnuniyetini yükselttim.

Eyl 2018 - Eyl 2023

Yardımcı Aşçı
Lara Restoran, İzmir

Baş aşçının verdiği direktiflere göre günlük menü hazırlıklarına yardım
ettim.
Çorba ve salataların yanı sıra soslardan ve tatlılardan sorumlu oldum.
Mutfakta eksilen malzemeler için günlük alış veriş yaptım.
Artan malzemelerin sağlıklı bir ortamda yeniden değerlendirilmesini
sağlayarak restoranın zararını %10 oranında azalttım.
Kendi ürettiğim özel bir domates sosu büyük övgü aldığı için yılın
çalışanı olarak ödüllendirildim.

Oca 2013 - Şub 2018

Lisans
Akdeniz Üniversitesi Turizm Fakültesi Gastronomi Bölümü, Antalya

Mutfak sanatları ve gastronomi alanında uygulamalı ve teorik dersleri
İngilizce olarak aldık.

Eyl 2009 - Tem 2013

İngilizce
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