DETALII PERSONALE

a Nume
Teodor Stroe

. Numar de telefon
+40 123 456 789

Email
exemplu@cvmaker.ro

ABILITATI

Relatii clienti L & 8 & & ¢
Atentie la detalii v % % % %

Operarea * %k kK

sistemului POS
Ribdare L 8 & & & ¢
* % k%

Facturare si plati
* % %k

Managementul
inventarului
Tehnici avansate de

. KRk Khk
preparar a cafelei

Preparare
cocktailuri

% % %k &k K

LIMBI STRAINE

L & 8. & & 4
Italiana * % % %
Spaniola * %
Franceza * %

Engleza

HOBBY

Gatit organic si sustenabil
Degustare de vinuri
Mixologie

Fotografie culinara

TEODOR STROE

Sunt un barman sociabil si atent la detalii, cu abilitati solide de comunicare si o pasiune reala pentru

servirea clientilor. Lucrez bine n ritm alert, mentin un mediu curat si organizat si reusesc sa creez o

experienta placuta pentru fiecare client. Ma adaptez rapid, invat usor retete noi si contribui la o atmosfera

pozitiva Tn echipa.
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Barman

Lounge Central, Bucuresti

« Prepararea bauturilor alcoolice si non-alcoolice conform retetarului.
« Oferirea unui serviciu rapid si prietenos pentru clienti.

« Gestionarea stocurilor, inventarului si aprovizionarii barului.

« Mentinerea curdteniei si organizarii statiei de lucru.

« Manipularea in siguranta a banilor si operarea casei de marcat/POS.

Barman

Beraria G, Bucuresti

+ Preluarea comenzilor si recomandarea bauturilor in functie de
preferintele clientilor.

+ Prepararea cocktailurilor de baza si servirea acestora la bar si la mese.

+ Asigurarea unei atmosfere placute si o comunicare excelentd cu
clientii.

« Colaborarea cu echipa pentru asigurarea unui flux eficient in timpul
orelor aglomerate.

« Respectarea normelor de igienad si sigurantd alimentara.

Diploma Barman
Barcademy, Bucuresti

Diploma Tn Managementul Ospitalitatii
Scoala de ospitalitate, Bucuresti

Diploma de Bacalaureat
Colegiul National ,Mihai Eminescu”, Bucuresti

@ REALIZARI IMPORTANTE

+ Cresterea vanzarilor barului cu 10% prin recomandari personalizate si promovarea bauturilor speciale.

+ Reducerea pierderilor de bar prin implementarea unui sistem de organizare a stocurilor si verificari

regulate.

« Servirea rapida in perioade de varf, mentinand constant un timp mediu de pregatire sub 1

minut/bautura.

« Introducerea unui cocktail nou in meniu, care a devenit una dintre cele mai comandate bauturi.

+ Fidelizarea clientilor prin construirea unei relatii bune si memorarea preferintelor lor.
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