
  

   

 

COMUNICATO STAMPA 

 
GIRO D’ITALIA IN 100 VINI 2025:  

IPER LA GRANDE I CELEBRA LA VARIETÀ DEL VIGNETO ITALIANO 
 

Un percorso tra le eccellenze di Grandi Vigne, tra degustazioni e incontri guidati  

 

Milano, 6 ottobre 2025 – L’autunno di Iper La grande i si colora di profumi e sapori con la 
settima edizione del “Giro d’Italia in 100 vini”, l’evento itinerante che porta nelle nostre 
sedi una selezione di etichette Grandi Vigne, espressione autentica dei migliori piccoli 
produttori italiani. 

Dai bianchi freschi delle Alpi ai rossi intensi delle isole, passando per bollicine, passiti e 
denominazioni meno note, la selezione Grandi Vigne è un vero viaggio tra i terroir 
italiani. Protagonisti sono soprattutto i vitigni autoctoni – dal nebbiolo al cannonau, dal 
vermentino aa Ribolla – ma non mancano alcune varietà internazionali che, coltivate in 
Italia, esprimono nuove peculiarità grazie ai nostri suoli e climi e raccontano la storia di 
territori in continua evoluzione.  

Più 100 etichette, tra tradizione e scoperta, racconteranno, dal 10 al 26 ottobre, la 
ricchezza e la varietà del patrimonio viticolo italiano, in tre location d’eccezione:  

• Arese presso il centro commerciale IL CENTRO: venerdì 10, sabato 11 e domenica 
12 ottobre, dalle 12.00 alle 20.30 (degustazione fino alle 21.00) 

• Milano presso il centro commerciale Piazza Portello: venerdì 17 ottobre, dalle 13.00 
alle 20.30, sabato 18 e domenica 19 ottobre, dalle 11.00 alle 20.30 (degustazione 
fino alle 21.00) 

• Rozzano, presso il centro commerciale Fiordaliso: venerdì 24, sabato 25 e 
domenica 26 ottobre, dalle 11.00 alle 20.30 (degustazione fino alle 21.00) 

Con il kit degustazione al collo (bicchiere, sacca e taccuino al costo di 5 euro), tutti gli 
appassionati – ma anche i neofiti più curiosi – incontreranno i produttori, scopriranno 
nuove denominazioni e si lasceranno guidare dai sommelier FISAR alla scoperta delle 
curiosità, delle tecniche di degustazione e degli abbinamenti enogastronomici, in 
un’atmosfera conviviale e accessibile a tutti. 

Per tutti coloro che desiderano approfondire ulteriormente, sono previste degustazioni 
guidate a numero chiuso (10€, durata 60 minuti), prenotabili online: 

• IL CENTRO: ore 17.00 al ristorante Ventisette (ven, sab, dom) 

• Piazza Portello: ore 17.00 in Cantinetta (ven, sab, dom) 

• Fiordaliso: ore 18.00 al ristorante Le Terre (ven, sab, dom) 

 

Iper La grande i, parte del Gruppo Finiper Canova e tra le più importanti realtà della Grande 
Distribuzione Organizzata in Italia, rinnova con questa iniziativa la propria missione: 
celebrare la passione per l’eccellenza, il profondo legame con il territorio e la qualità 
accessibile a tutti, valorizzando il lavoro dei piccoli produttori e la ricchezza dei vitigni 
italiani. 

https://urldefense.com/v3/__https:/www.iper.it/iper-mag/eventi-e-iniziative/giro-italia-vini-grandi-vigne__;!!IfJP2Nwhk5Z0yJ43lA!PiRkmpJOS52wOmkQygGgQhewNL9f0hmvHaeuCpFaQ1UkiX9pJqubYvunnddiaNXMNimiK8aftsXfqiEmG0tGdLlZUvWn4_nATz47jA$


  

   

 

Come lo scorso anno, l’iniziativa sarà accompagnata da uno sconto del 30% riservato ai 
possessori della Carta Vantaggi, per rendere ancora più conveniente la scoperta delle 
etichette selezionate. 

 

Iper La grande i rappresenta una delle più importanti realtà nel panorama nazionale della Grande 
Distribuzione Organizzata, tra le poche interamente di proprietà italiana. Con 22 punti vendita in 4 regioni, fa 
parte del Gruppo Finiper Canova, nato nel 1974 ad opera dell’imprenditore Marco Brunelli. La mission del 
Gruppo Finiper Canova è rendere la qualità accessibile a tutti. Ampiezza dell’assortimento, qualità, 
sostenibilità, convenienza e italianità sono i principi ispiratori che guidano le scelte di Iper La grande i.  
 
Per ulteriori informazioni:  
Burson Italia  
 
Silvia Minoggio - Tel. +39 342 9452854 - E-mail: silvia.minoggio@bursonglobal.com  
Paola Lapertosa - Tel +39 348 3473078 – E-mail paola.lapertosa@bursonglobal.com  
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