
Tutti i prezzi sono da intendersi in euro €

OGNI CALICE,
UN INVITO
A RESTARE

Seguici su Instagram

per rimanere aggiornato su Casa Portello

Condividi la tua esperienza usando
@casaportello e #casaportello

SCEGLI IL VINO PIÙ ADATTO 
AL TUO PIATTO O CHIEDI 
CONSIGLIO AL NOSTRO 
SOMMELIER



BOLLICINE

CHAMPAGNE

Metodo Charmat Bott. Cal.

Valdobbiadene DOCG Extra Dry 11,5% - Grandi Vigne Veneto 14 4

Valdobbiadene Extra Dry 11% - Canavel Veneto 20

Ribolla Gialla Brut 12% - Collavini Friuli Venezia Giulia 30

Champagne Cuvée Spéciale Brut 12% - Renard Barnier 
Francia 30

Champagne Cuvée Rosé 12% - Renard Barnier Francia 35

Pinot Noir Gran Cru 12% - Henri Emile Francia 60

Champagne Non Dosè Reserva 12% - Philipponnat Francia 80

Champagne Reserva Rosè ‘75 12% - Philipponnat Francia 95

Metodo Classico Bott. Cal.

Trento DOC “Maso Carpine” Brut 12,5% - Grandi Vigne 
Trentino 16 4

Trento DOC “Maso Carpine” Rosè Brut 12,5% - Grandi Vigne 
Trentino 20 5

Domm Spumante Classico 12,5%  -  Nettare dei Santi Lombardia 22 5

Franciacorta DOCG “Evellia” Brut 12,5% - Grandi Vigne 
Lombardia 26 6

Franciacorta DOCG “Declivia” Rosè Brut 12,5% - Grandi 
Vigne Lombardia 30 7

Franciacorta Brut DOCG “Cuvèe 22” 12,5% - Castello 
Bonomi Lombardia 38

Franciacorta Brut DOCG “Cruperdu” 12,5% - Castello 
Bonomi Lombardia 42

Franciacorta Rosè Brut 12,5% - Castello Bonomi Lombardia 47

Franciacorta Alma Gran Cuvèe Brut 12,5% - Bellavista 
Lombardia 47

Franciacorta Rosè 12,5% - Bellavista Lombardia 65

BIANCHI Bott. Cal.

Sauvignon “Braida della Bressana” 13,5% - Grandi Vigne Friuli 
Venezia Giulia 13 4

Muller Thurgau “Kanzel” 12,5% - Grandi Vigne Südtirol 13 4

Ribolla Gialla “Moalmàcie” 13,5% - Grandi Vigne Friuli Venezia Giulia 13 4

Dry Muscat Labellum 12,5% - Vitis in Vulture Basilicata 14

Falanghina Labellum 12% - Vitis in Vulture Basilicata 14

Etna Bianco DOP “Nivi e Focu” 13% - Grandi Vigne Sicilia 15 4

Pecorino “Controguerra” 13% - Illuminati Abruzzo 16

Vermentino Bolgheri DOC “Duplice Filar” 13,5% - Grandi Vigne 
Toscana 16

Malvasia Bianco Portarino 13% - Vitis in Vulture Basilicata 18

Chardonnay IGT 13% - Monsupello Lombardia 18

Vermentino di Gallura Superiore 14% - Sella & Mosca Sardegna 24 5

Gavi 12% - La Scolca Piemonte 22

Zibibbo Lighea 12,5% - Donnafugata Sicilia 23 5

Vigna di Gabri 13,5% - Donnafugata Sicilia 23

Gewurztraminer 15% - Joseph Hofstatter Südtirol 25 6

Lugana Brolettino 13% - Cà dei Frati Lombardia 26

Chardonnay 14% - Les Cretes Valle d’Aosta 26

Blange Arneis DOC 13% - Ceretto Piemonte 30

Pinot Grigio Colline Friulane DOC 13,5% - Felluga Friuli Venezia Giulia 32

Chardonnay Colline Friulane DOC 13,5% - Felluga Friuli Venezia Giulia 32

Ribolla Gialla Vinnae IGT 12,5% - Jermann Friuli Venezia Giulia 35

Chardonnay IGT 13% - Jermann Friuli Venezia Giulia 35

Sauvignon 14% - Sanct Valentin Südtirol 45

Friulano Ronco delle Cime DOC 13,5% - Venica & Venica Friuli 
Venezia Giulia 45

Sauvignon DOC Ronco delle Mele 13,5% - Venica & Venica Friuli 
Venezia Giulia 65

Vintage Tunina IGT 13% - Jermann Friuli Venezia Giulia 75

Vino Terre Alte 13,5% - Felluga Friuli Venezia Giulia 95

ROSATI
Bott. Cal.

Spumante Rosè 11,5% - Otello Ceci  Emilia Romagna 16 4

Five Roses 12,5% - Leone de Castris Puglia 18 5

Pinot Nero Rosè I Germogli Rosa 12% - Monsupello Lombardia 18 5

Rosa dei Frati 12,5% - Cà dei Frati Lombardia 20

ROSSI
Bott. Cal.

Primitivo Salento “Tumunnu” 14% - Grandi Vigne Puglia 14

Lagrein “Maso Carpine” 13% - Grandi Vigne Trentino 14

Chianti Classico “La Vittoria” 13,5% - Grandi Vigne Toscana 15 4

Barbera d’Asti “Monbaudino” 14,5% - Grandi Vigne Piemonte 15 4

Etna Rosso DOP “Nivi e Focu” 14% - Grandi Vigne Sicilia 15 4

Bonarda 13% - Fiamberti Lombardia 15 4

Valpolicella Ripasso Superiore “Il Pianeto” 14,5% - Grandi Vigne 
Veneto 16 5

Sassella “La Tecia” 13% - Grandi Vigne Lombardia 16

Montepulciano d’Abruzzo 13,5% - Illuminati Abruzzo 16

Schiava DOC Kolbenhofer 12,5% - Hofstätter Trentino 18

Buttafuoco DOC 14,5% - Fiamberti Lombardia 18

Nebbiolo “Vallera” 14% - Grandi Vigne Piemonte 18

Rosso di Montalcino “San Piero” 13,5% - Grandi Vigne Toscana 18 5

Cerasuolo di Vittoria 12,5% - Planeta Sicilia 18 5

Aglianico “Nevio” 14% - Grandi Vigne Basilicata 18 5

Lacrima di Morro d’Alba 12,5% - Velenosi Marche 18

Chianti Montespertoli Riserva “Borro del Santo” 14% - Grandi 
Vigne Toscana 19

Franco Riccardi Rosso IGT 14,5% - Nettare dei Santi Lombardia 20 5

Benuara 14% - Cusumano Sicilia 20

Montefalco Sagrantino DOCG “La Palombara” 15% - Grandi 
Vigne Umbria 20

Bolgheri Rosso “I Rusignoli” 14%- Grandi Vigne Toscana 20

Barbaresco “Vallera” 14,5% - Grandi Vigne Piemonte 22

Pinot Nero DOC 13,5% - Les Cretes Valle d’Aosta 24

Rosso di Montalcino 14,5% - Col d’Orcia Toscana 25

Vertigo IGT 13,5% - Felluga Friuli Venezia Giulia 25

Ronchedone 14% - Cà dei Frati Lombardia 26

Hierà IGT 13,5% - Hauner Sicilia 30

Valpolicella Ripassa 14% - Zenato Veneto 35

Amarone della Valpolicella “I Filari del Pigno” 16% - Grandi 
Vigne Veneto 35

Brunello di Montalcino DOCG “Il Cassero” 14,5% - Grandi Vigne 
Toscana 38

Barolo DOCG “La Morra” 14,5% - Grandi Vigne Veneto 40

Amarone Riserva “I Filari del Pigno” 16,5% - Grandi Vigne 
Veneto 48

Refosco del penuncolo rosso DOC “Bottaz” 13,5% - 
Venica&Venica Friuli Venezia Giulia 50

Brunello di Montalcino 15% - Col d’Orcia Toscana 58

* tutti i vini presenti a menù contengono solfiti


