Contorni

Patate al forno
Patate fritte”

Polenta taragna s
con Branzi, Valtellina Casera DOP e burro alla salvia

Verdure alla griglia
melanzane, zucchine, peperoni e indivia belga

Caponata alla sicilianacrreo =

Puré di patate e~
Insalata coleslaw corierer 37022

Insalata mista
misticanza tenera, carote e pomodorini

Per Bambini (con dolce a scelta*™)

% Contiene1.3

Cotoletta panata’con patate fritte
Pasta al pomodoroc-

Dolci

Tiramisu della tradizioneConlienel,3,7

Macele’r Contiene 6.7
mousse al cioccolato fondente, pere affumicate
e sale Maldon

Contiene 3.7

Creme brulee

Contiene1.3.6.7

Tortino al cioccolato dal cuore morbido 4.5
con salsa ai lamponi

Millefoglie ai frutti di bosco 2 5

Tagliata di ananas ai frutti di bosco =72 4.5
con spuma alla vaniglia

Pasticceria Buoni Maestri*“™***"** & 4.5
macaron, cannoncino alla crema e pasticcino BUONIMAESTRI

Fetta di torta™ 4.5

Contiene1.3.7

Tartelletta con crema e frutta fresca 4.5

Gelato Conviviale Contiene 6.7.8
preparato al momento,
gusto vaniglia servito con diversi toppings

Bevande
Acqua naturale o frizzante 75 cl 2.5
Bibita 33 cl K]
Birra alla spina 25 cl“™"™" 3.5
Birra alla spina 40 cl**™* - 4.5
Caffe espresso 1.5
Caffé in moka 1.8
Caffé decaffeinato 1.5
Caffée d'orzo erer: p
Ginseng e’ 2
Caffe corretto )
Crema al caffe e’ 2.5
Caffé goloso e s:s:0.7 0 35

con piccola pasticceria

Tutti i giorni Prenota il tuo tavolo
Ristorante
dalle 12.00 alle 14.30 035 03 03573
dalle 19.00 alle 22.00 0
ErR
B ‘@ rande
dalle 8.oo%rue 22.00 pragd @

Per ciascun piatto sono indicati gli allergeni contenuti nello stesso.

I piatti indicati nel presente menu sono preparati in-un laboratorio che lavora
cereali contenenti glutine, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia; latte, frutta
a guscio, sedano, senape, semi di. sesamo, lupini, solfiti e molluschi:

tali sostanze potrebbero, quindi, essere presenti in tracce.

Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale di sala.

I*ngrediente surgelato / congelato allorigine.

I*rTgredienti utilizzati e allergeni contenuti dipendono dal tipo di piatto.
Per ogni dettaglio.in merito rivolgersi direttamente al personale di sala

1 % gcg:leurt?r?g QnteeDt 2 g% Crostacei 3 Uova
4 Pesce 5 Arachidi 6] DO%@ Soia

Frutta 4@%
7 @ Latte 8 ®® S 9 Sedano
@ 20N Semi .
10 @& Senape 11 &2 di sesamo 12 Solfiti
13 @ Lupini 14 @) Moluschi
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Antipasti

Caesar salad“™ 7 12
pollo, scaglie di Grana Padano DOP, cuori di lattuga,
crostini di pane, pancetta croccante e salsa caesar

Insalata delicata®=:7* 12
insalata mista, uva bianca, funghi champignon,

pomodorini infornati, gherigli di noci,

scaglie di Grana Padano DOP

Tortino di zucca®=7* 10
su fonduta di Taleggio DOP, gherigli di noci, pomodorini
infornati e cialda di Grana Padano DOP

Crema di castagne”crterer s 12
e funghi porcini*

Trilogia di polentacr: 72+
con fonduta di Taleggio DOP, ragu di salsiccia a 10
punta di coltello, funghi porcini* trifolati e Branzi

Contiene1.4.7.9.12

Tagliere di salumi e formaggi locali
prosciutto crudo, pancetta, salame, Branzi, Taleggio DOP, 12
Strachitunt DOP con giardiniera di nostra produzione

e polenta grigliata

Contiene1.7.10.12

Tartare di razza Piemontese Coalvi 12
con fonduta di Castelmagno DOP e funghi pioppini

Vitello tonnatoContiene1.3.4.9.1o.1z 13
vitello in rosa con spuma tonnata

Primi

Pizzoccheri alla Valtellinese e~ 7= 10

con Pizzoccheri della Valtellina IGP

Risotto Contiene3.7.9.12 12
riso Carnaroli, zucca e funghi porcini* trifolati

con pasta fresca fatta danoi s

Gnocchi mantecati “*’ o
al pomodoro e basilico

Maccheroni con il ragu del macellaio® =37 =
con costine di maiale, salsiccia a punta di coltello, 10
braciole di bovino adulto e polpa di bovino adulto

Contiene1.3.6.7.9.12

Tagliatelle con ragu di cinghiale 11

Casoncelli alla bergamasca 2~
ravioli tipici locali con burro fuso, salvia e pancetta 9
croccante

Secondi
Petto di pollo “Ducale”

con verdure alla griglia e patate al forno

Filetto al pepe verde 7o
con contorno™*

Coniglio alla bergamasca "7
con polenta taragna e funghi porcini* trifolati

Ossobuco di vitello®ees 7=
in gremolada con risotto alla milanese

Beef York Contiene1.3.7.10.12
con patate e salsa tartara alla senape

Burgers & Sandwiches

13

30

16

18

13

Pa e strintu del Macelér e 7
con Taleggio DOP, composta di cipolle e mirtilli e
patate fritte dippers”

Orobia burgerContiene1.3.7.1o,11.12
smashed burger da 150 g, Branzi, pancetta croccante,
spinacino, pomodoro, maionese al pepe e patate fritte dippers”

12

Ta' burgerContienel.3.7.1o.u.12

smashed burger da 1509, 100g di pulled pork, Cheddar,

salsa smoked honey, spinacino, pomodoro, composta di cipolle
e mirtilli, falde di cipolla fritta e patate fritte dippers”

15

Pulled beef burger 27

100 g di pulled beef, salsa tiger, insalata iceberg, pomodoro
e patate fritte dippers”

Contiene1.3.7.10.12

Poia roll
pollo crunchy, pomodoro secco, maionese all'aglio nero,
composta di cipolle e mirtilli e patate fritte dippers”

Philly Cheesesteak “"**”
straccetti di Black Angus USA, Cheddar,

15

13

17

cipolla grigliata, peperone grigliato, friggitelli e patate fritte dippers”

slcécc burger Contiene1.3.7.10.11.12
burger di ceci homemade, spinacino, pomodoro,
insalata coleslaw e patate fritte dippers”

A disposizione il nostro “cestino di pane

12

3y Contiene1.3.6.7.8.11

e’

Maceler
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Alla brace

Fiorentina irlandese 6 / etto

5.5 / etto
5.5 / etto

Tomahawk irlandese
Costata irlandese

Tagliata di scottona 22
Bistecca di pollo speziata 12
Galletto alla diavola 15

Costine di maiale smoke 13
Pancia di maialino croccante 13

Grigliata del Macelér
tagliata di scottona, bistecca di pollo,
salamella, costina di maiale smoke,
verdure e polenta grigliate

Tagliata di Black Angus USA

Costata di Black Angus USA
Entrana di Black Angus USA

Asado con salsa chimichurri

Gran grigliata

(per 2 persone)

tagliata ed entrana di Black Angus USA,
asado, patate al forno, verdure e polenta
grigliate e salsa chimichurri

Noi consigliamo la cottura al sangue, per valorizzare
al meglio il sapore e la tenerezza della carne.
Diversamente comunicate la cottura preferita

al personale di sala.
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