PROSCIUTTO
SAN DANIELE DOP 18 mesi
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CON MUSICA DAL VIVO AL PIANOFORTE
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TAGLIERE

per 2 persone

PROSCIUTTO SAN DANIELE DOP

18 mesi

PARMIGIANO REGGIANO DOP

24 mesi

SFIZIOSITA SOTT'OLIO E FOCACCIA

accompagnato da un calice a persona di A [
Franciacorta DOCG “Evellia” Brut 9 w
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TAGLIOLINI CON

PROSCIUTTO SAN DANIELE DOP,

FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP
E SALVIA

GIOVEDI 18 SETTEMBRE

DALLE 19 AL RISTORANTE CASA PORTELLO

POSTI LIMITATI

PRENOTA ORA PORTELLO

02 392 59201 —  HOME & FOOD ——
casaportello@iper.it (ER@




