
 

  

 
 

 

Preise inkl. MwSt.  | Herkunftsdeklaration:   

Unser Wild stammt vorwiegend aus einheimischer Jagd sowie aus AT und D   
 

  

 

 

Vorspeisen 

Ⓥ Marronisüppchen mit Rahmhaube   15.50 

Ⓥ„GWunderwaldsuppe“ mit Pilzen         

und Beeren aus dem Wald  
 15.50 

Blattsalatbukett mit Streifen                   

von Hirschbindenfleisch                                  

an Zitrusfrucht-Vinaigrette  

 24.50 

 

H auptspeisen 

  Kleine  

Portion 

Grosse  

Portion 

Ⓥ Vegi-Teller mit Spätzli, Rotkraut, 

Rosenkohl, Kastanien und Steinpilzen  

29.50 34.50 

Hirschpfeffer nach „Jägerart“ 36.00 41.00 

Rehgeschnetzeltes  

an Preiselbeersauce 

44.50 49.50 

Zarte Hirschfiletmédaillons  

an Pommerysenfsauce 
 51.00 

Saltimbocca vom Wildschwein  

 

Zu all diesen Gerichten servieren wir Ihnen:  

Rotkraut und Rosenkohl sowie glasierte Kastanien und 

wahlweise Spätzli, Pazöggel, Limettenrisotto oder 

Kartoffel-Gratin.  

 

Ⓥ 
vegetarische Gerichte  

 

36.50 41.50 



 

  

 
 

 

Preise inkl. MwSt.  | Herkunftsdeklaration:   

Unser Wild stammt vorwiegend aus einheimischer Jagd sowie aus AT und D   
 

  

 

 
 

Kr önender Abschluss der Wildgenüsse 

  Kleine  

Portion 

Grosse  

Portion 

Coupe Nesselrode, Vanille-Eisbecher 

mit Kastanienpüree, Meringues und 

Rahm  

12.00 14.00 

Vermicelles, Kastanienpüree mit 

Meringues und Rahm  

10.00 12.00 

 

 

Was wäre der beste Wildgenuss  

ohne den dazu passenden Rebensaft? 
 

Flaschenweine im Offenausschank  

 

Maienfelder Pinot Noir AOC, 
von Salis 

  

2024 
pro dl 

75cl  

8.90 

57.00 

Barbera d’Alba Bricco delle 

Olive DOC, Palladino, Piemont 

 

2022 
pro dl 

75cl  

9.50 

59.50 

Les Terrasses Velles Vinyes 

DOCa, (Garnacha, Carignano) 

Alvaro Palacios, Priorat  

22/23 
pro dl 

75cl  

11.90 

74.00 

 


