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Preise inkl. MwSt 

 
 

Weine im Offenausschank 
 

WEISS         1DL 2DL 3DL 5DL 
 
MALANSER RIESLING-SILVANER AOC,  
von Salis (Riesling-Silvaner), 2023/24     6.10 12.20 18.30 30.50 
 
TERRE ALTE, BIANCO DI MERLOT, TICINO DOC,  
Gialdi (Merlot), 2023/24, Deluxe mit Kork    6.20 12.40 18.60 31.00 
 
BÜNDNER BLANC DE NOIR AOC,  
von Salis (Pinot Noir weiss gekeltert), 2024/25    6.40 12.80 19.20 32.00 
 
 
 
ROSÉ         1DL 2DL 3DL 5DL 
 
BÜNDNER FEDERWEISS AOC, 
von Salis (Pinot Noir), 2023/24      6.10 12.20 18.30 30.50 
 
 
 
ROT         1DL 2DL 3DL 5DL 
 
MAIENFELDER PINOT NOIR AOC, 
von Salis (Pinot Noir), 2023/24      6.20 12.40 18.60 31.00 
 
FLÄSCHER PINOT NOIR AOC, 
Weingut Davaz (Pinot Noir), 2023/24, Deluxe mit Kork  6.50 13.00 19.50 32.50 
 
SPAZIO PRIMITIVO AMABILE, 
Salento IGP (Primitivo), 2023/24, Deluxe mit Kork   5.30 10.60 15.90 26.50 
 
RIOJA CRIANZA DOCA,  
Bodegas Paco Garcia (Tempranillo/Garnacha), 2022/23, 
Deluxe mit Kork        6.30 12.60 18.90 31.50 
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Flaschenweine im Offenausschank 
 

 
WEISS         1DL 2DL 3DL 5DL 
 
CHARDONNAY CALIZ DOC, 
Kellerei Kurtatsch, Alto Aldige-Südtirol (Chardonnay), 2024  8.80 17.60 26.40 44.00 
 
PINOT GRIGIO DOC, 
Cantina Endrizzi, Trentino (Pinot Grigio), 2024   8.40 16.80 25.20 42.00 
 
 
 
ROSÉ         1DL 2DL 3DL 5DL 
 
PRIMAVERA ROSATO IGT, (BIO) 
Poggio al Sole, Toscana/Chianti (Sangiovese), 2024   8.30 16.60 24.90 41.50 
 
NINA ROSÉ ISOLA DEI NURAGHI IGT, 
Cantina Su’entu, Sardinien (Bovale/Vermentino), 2024  8.90 17.80 26.70 44.50 
 
 
 
ROT         1DL 2DL 3DL 5DL 
 
BARBERA D’ASTI FONTANAVI DOCG, 
Azienda Agricola La Carlina, Piemonte (Barbera), 2023/24  8.40 16.80 25.20 42.00 
 
SASSO BUCATO IGT, Azienda Agricola Russo, Maremma/Toscana 
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot), 2022/23   11.00 22.00 33.00 55.00 
 
ZWEIGELT LEITHAKALK, Weingut Kollwentz, 
Burgenland (Zweigelt), 2022/23     9.10 18.20 27.30 45.50 
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Flaschenweine weiss 
SCHWEIZ 75 CL 
 
ZIZERSER DUS ALVS, Weingut Grendelmeier im Tschalär    23/24  58.50  
Zizers            
Traubensorten: Sauvignon Blanc, Pinot Gris 
Zitronengelber, trockener Weisswein, im Gaumenfrisch frisch mit anhaltendem Abgang: 
Passionsfrucht, Pfirsich, Litschi 
 
FLÄSCHER «LE GRAND» CHARDONNAY AOC (BARRIQUE), Weingut Thomas Marugg 22/23  73.00  
Bündner Herrschaft            
Traubensorte: Chardonnay  
Klares Goldgelb; konzentrierte Aromen von Dörraprikosen, Quitten, Litschi, Honig und ein 
Verführerischer Hauch Vanille und Röstaromatik. Ein gehaltvoller und dichter Wein, 
passend zu Krustentieren, Fisch, Pilzgerichten und Geflügel. 
 
FLÄSCHER PINOT BLANC AOC, Weingut Davaz     23/24  64.00  
Bündner Herrschaft            
Traubensorte: Pinot Blanc  
Eleganter, würziger Weisswein mit intensiver Aromatik. Sehr belebt, frisch, elegant und anhaltend.  
Passt zu Apéro, leichten Vorspeisen, Fisch und Meeresfrüchten. 
 
MAIENFELDER CUVÉE BLANC ELLI AOC, Hanspeter Lampert, Weingut Heidelberg 23/24  59.00 
Bündner Herrschaft 
Traubensorten: Riesling-Silvaner, Chardonnay, Sauvignon Blanc 
In der Nase frische Aromen von Limetten, Feuerstein und einer feinen Note nach weissem Flieder; am Gaumen 
gut strukturiert, saftig im Fluss und doch fruchtig-frisch im Finale. Als Apéro, passt auch zu Käsefondue und Fisch. 
 
MALANSER SAUVIGNON BLANC AOC, von Salis     2024  61.00 
Bündner Herrschaft 
Traubensorte: Sauvignon Blanc  
In der köstlichen Nase Zitronen, grüner Apfel und etwas Melisse; am Gaumen lebendig und erfrischend, 
die zitrischen Noten finden sich wieder, ergänzt durch getrocknete Teekräuter und eine feine Mineralik, 
die Fruchtsäure ist gut eingebunden und trägt zum frischen Gaumenbild dieses Pinot Blancs bei. 
 
MALANSER COMPLETER AOC, Weingut Lauber   50cl  22/24  55.00  
Bündner Herrschaft            
Traubensorte: Completer  
In der Nase Duft nach Quitten und exotischen Gewürzen. Im Gaumen spezielles Frucht-Säure-Spiel 
mit viel Frische. Zu würzigem Käse, geräuchertem Fleisch und Bündner Spezialitäten.  
 
PETITE ARVINE APHRODINE AOC, Albert Mathier      23/24  60.00 
Wallis 
Traubensorte: Petite Arvine 
Intensiver, an exotische Früchte erinnernder, Duft. Auch Noten von Grapefruit und Honig machen sich 
bemerkbar. Am Gaumen vollmundig, frisch und lebendig mit mineralischen Noten. Zwei wesentliche 
Komponenten bestimmen die Degustation: Salz und Grapefruit, die diesen Wein zu einem richtigen 
Genuss machen. 
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ITALIEN                                                                                                                                                            75 CL 
 
CHARDONNAY CALIZ DOC, Kellerei Kurtatsch     2024  54.50 
Alto Adige-Südtirol 
Traubensorte: Chardonnay 
Das delikate Bouquet erinnert an reife Ananas, Baby-Bananen und Limettenschalen. Die charakteristische 
mediterrane Fruchtfülle wird mit einer straffen Säurestruktur durch ausgewählte Chardonnay-Partien aus höher 
gelegenen Weingärten ergänzt. Durch die längere Lagerung auf der Feinhefe im großen Holzfass gewinnt der 
Wein an Komplexität und Konsistenz. Als Apéro, zu leichten Vorspeisen, Fischgerichten und Meeresfrüchten.  
 
PINOT GRIGIO DOC, Cantina Endrizzi      2024  52.00 
Trentino 
Traubensorte: Pinot Gris 
Anspruchsvolle Struktur und Eleganz; trockener, voller und harmonischer Geschmack. 
Begleitet hervorragend Fisch, helles Fleisch, Geflügel und Käse. 
 
 

Flaschenweine rosé 
SCHWEIZ 75 CL 
 
OEIL DE PERDRIX AOC, Château d’Auvernier      23/24  56.00 
Neuenburg 
Traubensorte: Pinot Noir 
Aromen von roten Beeren; duftet nach rotem Beerenkompott und Erdbeeren, frisch und lebendig. 
Wirkt im Gaumen voll, strukturiert und erfrischend zugleich. Passt zu hellem Fleisch, 
leichten Vorspeisen oder als Apéritif. 
 
ITALIEN 75 CL 
 
PRIMAVERA ROSATO IGT, Poggio al Sole      2024  52.00 
Chianti, Toscana (BIO) 
Traubensorte: Sangiovese 
Im Bouquet zarter Himbeerduft und eine Spur Lakritze; am Gaumen frischer Auftakt und 
schöne Saftigkeit im Körper, Erdbeeren, Mandarinen und etwas Rosenaroma, elegant fliessend 
und frisch endend. Ideal zu einem feinen Apéro oder einfach gesagt: der perfekte Sommerwein. 
 
NINA ROSÉ ISOLA DEI NURAGHI IGT, Cantina Su’entu    2024  55.00 
Sardinien 
Traubensorten: Bovale, Vermentino 
In der Nase einladender, zitrusartiger Duft nach Grapefruit, Erdbeer- und Himbeernoten. 
Gute Fülle, unterstützt von angenehmer Fruchtaromatik, erfrischender Säure und einem 
überzeugenden eleganten Abgang.  
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Flaschenweine rot 
SCHWEIZ 75 CL 
 
«LA FIDUCIA BARRIQUE» DOC, Viticoltura e Vini Rohner Erni    21/22  76.00 
Grigioni Mesolcina (Misox) 
Traubensorte: Merlot 
Ein reiner Merlot aus den Rebbergen Monticellos. Das Vertrauen in die Traubensorte schenkte ihm 
seinen Namen. Anbau und Vinifikation im Einklang mit der Natur bilden die Basis seiner Eigenschaften. 
 
ZIZERSER IL BLAU, Weingut Grendelmeier im Tschalär    22/23  70.00 
Zizers 
Traubensorten: Malbec, Cabernet Sauvignon 
Rotviolette, würzige Cuvée: Cassis, Waldbeeren, frischer Tabak; 12 Monate im französischen 
Barrique gereift. 
 
FLÄSCHER PINOT NOIR AOC, A. Davaz      23/24  57.00 
Bündner Herrschaft 
Traubensorte: Pinot Noir 
Sattes Rubinrot; intensiv, komplexe und elegante Burgunderaromen. 
Konzentrierte und lange anhaltende Frucht mit feinen, weichen Tanninen. 
 
FLÄSCHER PINOT NOIR GROND AOC, A. Davaz     22/23  66.50 
Bündner Herrschaft 
Traubensorte: Pinot Noir 
Kräftiges Rubinrot; intensiv und würzig am Gaumen, gute eingebundene Röstaromen 
vom 8-monatigen Ausbau in gebrauchten Barriques. 
 
FLÄSCHER PINOT NOIR RESERVE AOC, Christian Hermann    22/23  77.50 
Bündner Herrschaft 
Traubensorte: Pinot Noir 
Dichte und intensive Beerenfrucht. Feine Röstaromen. Die Tannine sind gut eingebunden. 
Grandioser Pinot Noir mit einem langen Finale. Zu Fleischgerichten vom Kalb, Rind, Lamm, 
Bündner Spezialitäten und gereiftem Käse. 
 
MAIENFELDER CUVÉE ROUGE LIMES AOC, Hanspeter Lampert, Weingut Heidelberg 22/23  74.00 
Bündner Herrschaft 
Traubensorten: Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot 
Eine tiefe dichte Farbe, eine schmelzend-fruchtige und dennoch würzige Aromatik sowie Gerbstoffe, 
die in seinen jungen Jahren vielleicht noch etwas wild sind. Passt zu kräftigen Fleischgerichten. 
 
MAIENFELDER PINOT NOIR PILGRIM AOC, Möhr-Niggli    22/23  92.00 
Bündner Herrschaft 
Traubensorte: Pinot Noir 
Betörendes Bouquet, warm und elegant, mit typischen Pinot-Noten, einer dichten Frucht, 
mineralischen Noten und einer kräftigen Toastaromatik. Am Gaumen wiederum elegant und 
raffiniert zugleich, mit typischen Aromen von Erdbeeren, reife Kirschen und etwas Zimt. 
Zu kräftigen Fleischgerichten geniessen. 
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Flaschenweine rot 
SCHWEIZ FORTSETZUNG 75 CL 
 
JENINSER PINOT NOIR « TROCLA NERA » AOC,  
Christian & Francisca Obrecht, Weingut zur Sonne     23/24  68.50 
Bündner Herrschaft (BIO) 
Traubensorte: Pinot Noir 
Nase: Wunderbar gereifte Burgunderaromatik nach Himbeeren, feine Mineralik und etwas 
warmer Eiche. Gaumen: Gut strukturiert, elegant fliessend und mit fleischigem Extrakt ausgestattet. 
Zu Bündner Spezialitäten, Wild, Rind und Käse geniessen. 
 
 
MALANSER PINOT NOIR RÜFISER AOC, von Salis     22/23  70.00 
Bündner Herrschaft 
Traubensorte: Pinot Noir 
Kräftige Farbe, eindrucksvolle Aromatik, feine Noten von dunklen Beeren, dazu kommen Aromen 
vom Barriqueausbau: Tabak, feiner Rauch, etwas Speck, unglaublich tiefgründige Fruchtaromatik. 
Am Gaumen fällt zuerst das kräftige Tannin auf, dann wieder diese füllende Aromatik und im Abgang 
eine beeindruckende Länge und Tiefe. Zu Fleischgerichten, Bündner Spezialitäten und Käse geniessen. 
 
MALANSER PINOT NOIR SPÄTLESE BARRIQUE AOC, von Salis    22/23  60.00 
Bündner Herrschaft  
Traubensorte: Pinot Noir 
Die Spätlese-Aromen von reifen Beeren und dunklen Früchten, fein unterstützt von einer 
dezenten Vanillenote; am Gaumen viel Charme und Kraft; passt perfekt zu kräftigen 
Fleischgerichten und Bündner Spezialitäten. 
 
 

Flaschenweine rot 

ITALIEN 75 CL 
 
VENTUM SFORZATO, SFORZATO DI VALTELLINA DOCG, Convento San Lorenzo  19/20  90.00 
Valtellina       150cl  18/19  190.00 
Traubensorte: Nebbiolo 
Der Sforzato Ventum ist ein äusserst intensiver Wein mit umhüllenden Tanninen. Dominiert 
von roten Beeren, reifen Kirschen, würzigen Noten und einem wunderbar anhaltenden Abgang. 
Der Ventum bringt die ganze Eleganz und Finesse dieses einzigartigen Terroirs im Herzen von 
Sassella zum Ausdruck. Wunderschöne Begleitung zu kräftigen Fleischgerichten aller Art.  
 
 
BAROLO DI SERRALUNGA D’ALBA DOCG, Palladino     20/21  77.00 
Piemont        150cl  20/21  157.00  
Traubensorte: Nebbiolo 
Das Bouquet zeichnet sich durch eine Vielfalt von Aromen aus, welche an Veilchen, 
rote Früchte, Gewürze, Lakritze und Muskatnuss erinnern. Am Gaumen ist er weich und gut 
strukturiert, gekennzeichnet durch feine Tannine und eine gut strukturierte Säure. 
Wunderbar zu Rindfleisch oder langsam gegarten Braten aus dem Ofen.  
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Flaschenweine rot 
ITALIEN FORTSETZUNG 75 CL 
 
BARBERA D’ASTI FONTANAVI DOCG, Azienda Agricola La Carlina   23/24  52.00 
Piemont (BIO) 
Traubensorte: Barbera 
Intensives rot mit violetten Reflexen. In der Nase frisch und fruchtig, komplexes Barberabouquet 
nach roten Früchten, Pfeffer bis hin zu balsamischen Noten von Sandelholz. Am Gaumen würzig, 
mit guter Struktur, charakteristisch durch die typische Säurenote die den Barbera d'Asti konservieren. 
 
BARBARESCO DOC, Azienda Agricola Marrone     21/22  79.00 
Piemont 
Traubensorte: Nebbiolo 
Intensiver Duft nach dunklen, kleinen und reifen Beeren. Elegante und vielschichtige Struktur 
im Gaumen. Der Abgang ist lange und sehr aromatisch. Passt hervorragend zu Rindfleisch. 
 
GRAN MASETTO, DOLOMITI IGT, Cantina Endrizzi     19/21  99.00 
Trentino        150cl  19/21  199.00 
Traubensorte: Teroldego 
Volle rubinrote Farbe, reif und dicht. Eine Explosion fruchtiger Aromen, mit Anklängen an reife dunkle Beeren 
und ätherischen, im Bukett angenehmen Röstaromen. Mineralische und würzige Noten mit Anklängen von 
Vanille und Butter. Der hohe, sehr gut eingebundene Alkoholgehalt unterstreicht die vollen Tannine und lässt 
ihn voll und harmonisch am Gaumen wirken. Ein idealer Begleiter zu Wild, kräftigem Fleisch und reifem Käse. 
 
 
VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE DOC, La Giaretta   21/22  56.00 
Veneto        150cl  21/22   115.00 
Traubensorten: Corvina, Corvinone, Rondinella 
Die Besonderheit dieses Weins liegt in der traditionellen Nachgärung. Der Jungwein wird ein zweites Mal 
mit dem Trester des Amarone vereint, was ihm die kräftigere Farbe, Struktur und einen höheren 
Alkoholgehalt gibt. Granatroter Wein mit schönen Kirschnoten; harmonischer, kräftiger Körper.  
 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOC, La Giaretta    21/22  69.50 
Veneto        150cl  20/21  149.00 
Traubensorten: Corvina, Corvinone, Rondinella 
Dieser Top-Amarone wird ohne jegliche Pressung gewonnen, was ihm sein so typisches 
Bouquet von überreifen Kirschen und Sultaninen vermittelt. Im Geschmack ist der Wein 
voll und samtig sowie warm im Abgang. 
 
 
CASASILIA GRAN SELEZIONE DOCG, Poggio al Sole     21/22  84.00 
Chianti, Toscana (BIO) 
Traubensorte: Sangiovese 
Das konzentrierte Bouquet strömt mit viel roten Beeren, Rosenduft und warmem 
Eichenholz aus dem Glas; der saftige Gaumen betört mit ausladender Struktur, würziger 
Zigarrenaromatik, reifen Beeren und dichtem Tannin, umhüllt von cremigem Extrakt, 
das Finale bringt ganz feine Kokosnüsse und Zimtnoten zum Vorschein. 
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Flaschenweine rot 
ITALIEN FORTSETZUNG 75 CL 
 
VALLETTA IGT, Tenuta Gagliole       19/20  68.00 
Chianti, Toscana       150cl  20/21  140.00 
Traubensorten: Merlot, Sangiovese 
Beeindruckt mit einem enorm breiten und komplexen Aromabild von reifer, schwarzer Frucht, 
Lakritze, Gewürznoten und Tabak. Sehr seidig im Auftakt und von schöner Dichte. Breite Frucht 
nach Zwetschgen und Brombeeren, im opulenten Körper schwingen Noten von Kaffee und 
dunkler Schokolade bis in das lange anhaltende Finale mit; perfekt zu kräftigen Fleischgerichten. 
 
BRUNELLO DI MONTALCINO AMORE E MAGIA DOCG, Podere Le Ripi   18/20  126.00 
Montalcino, Toscana (BIO) 
Traubensorte: Sangiovese 
In der Nase drückt er sich als eine Symphonie von Aromen aus, die vom intensiven Duft 
von roter Orange und Veilchen bis zur frischen balsamischen Note von Kräutern reichen. 
Herrlich zu kräftigen Fleischspeisen. 
 
PINEA DOC, Tenuta Ceralti        22/23  69.00 
Bolgheri, Toscana  
Traubensorten: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot 
Durch seine opulente, dunkle Frucht verfügt der Pinea neben seiner grossen Dichte und 
Kraft über eine lebendige Struktur, die ihm Länge und Komplexität verleiht. 
Passt zu kräftigen Fleischgerichten aller Art, Grilladen, Wurstwaren sowie Hartkäse. 
 
BOLGHERI ROSSO DOC, Le Macchiole      23/24  64.00 
Bolgheri, Toscana 
Traubensorten: Merlot, Cabernet Franc, Sangiovese  
Sehr kräftiges Bouquet mit wildem Charakter, reife Noten von Leder und feinem Holz, 
Zimt und Gewürzen. Rassige Komponente durch den Anteil Cabernet Franc. 
Herrliche Fülle, perfekt ausgewogen, samtig weich am Gaumen. 
 
GRAN SERPAIA IGP, Tenuta Serpaia di Endrizzi     18/19  85.00 
Maremma, Toscana 
Traubensorte: Merlot 
Seine rubinrote Farbe ist intensiv und kompakt. Das Bouquet zeigt blumige und fruchtige Aromen, zarte 
Noten von Rose, Veilchen, Brombeere und Kirsche, mit einem Finale von Lakritz, verziert mit würzigen Noten. 
Am Gaumen ausgezeichnete Struktur, dicht, umhüllend und samtig, mit feiner integrierter Tanninstruktur 
und einer unerwartet angenehmen Frische. Ein idealer Begleiter zu Wild, kräftigem Fleisch und reifem Käse. 
 
GIUSTO DI NOTRI IGT, Tua Rita       21/22  105.00 
Maremma, Toscana      150cl  21/22  220.00 
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc  
Vielschichtige, komplexe Nase mit dunkelbeerigen Aromen und getrockneten, wilden Kräutern im 
Bouquet. Im Gaumen saftig, kraftvoll in der Struktur aber doch rund und harmonisch, ohne dabei 
plump zu werden, im Finale Karamell, Dörrfeigen und reife Kirschen; passt zu Rind, Wild oder Lamm. 
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Flaschenweine rot 
ITALIEN FORTSETZUNG 75 CL 
 
SASSO BUCATO IGT, Azienda Agricola Russo       22/23  68.00 
Maremma, Toscana      150cl  21/22  138.00 
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petite Verdot 
Im Bouquet viel Cassis, Brombeeren und balsamische Noten, süsse Vanille, Toffee und etwas Minze; 
am Gaumen geprägt von Kraft und Opulenz, schwarz-beerige Noten, Earl-Grey und eine Spur Lakritze, 
die Tannine sind eingebunden, aber noch präsent, viel Schmelz im rund ausklingenden Finale. 
 
 
SU’NICO BOVALE IGT, Cantina Su’entu       2020  64.00 
Sardinien 
Traubensorte: Bovale Sardo 
In der Nase enorm konzentriert, opulent und dicht, blaue Beeren, getrocknete Kräuter und 
Kandiszucker; am Gaumen wuchtig, fast schon ölig fliessend, trotz des heftigen Körpers 
nicht erschlagend, sondern immer noch etwas Frische und Mineralität aufweisend. 
Passt hervorragend zu einem saftigen Stück Fleisch. 
 
BARRUA IGT, Agricola Punica        20/21  68.50 
Sardinien       150cl  20/21  139.50 
Traubensorten: Carignano, Cabernet Sauvignon, Merlot 
Dichtes tiefes Purpurrot. In der Nase dominieren verführerische Röstnoten, Kräuter, 
süssliche dunkle Beeren und einen Hauch Tabak. Im Gaumen kräftig, dicht und die Tannine 
sind präsent. Herrlich vollmundig, dicht und lang. 
 
 
 
 

Flaschenweine rot 
 

FRANKREICH 75 CL 
 
CHÂTEAU PHÉLAN SÉGUR, Cru Bourgeois St-Estèphe AOC    21/22  93.00 
Bordeaux, St-Estèphe 
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 
In der Nase Noten von Himbeerkonfitüre, Kirschwasser und reifen schwarzen Johannisbeeren mit einem 
Hauch von Rosenblättern, gepflügter schwarzer Erde, Gewürzkuchen, warmen Pflaumen sowie Sternanis. 
Mittel bis vollmundig mit einem soliden Rückgrat aus körnigen Tanninen und nahtloser Frische; der Gaumen 
zeigt ein straffes, muskulöses Fruchtprofil mit vielen, hellen Fruchtfunken und einem langen, erdigen Abgang. 
Wunderschöne Begleitung zu Schmorgerichten alles Art. 
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Flaschenweine rot 
SPANIEN 75 CL 
 
RIOJA TERROIR DE ZINIO RESERVA DOCa, Bodegas Zinio    19/20  56.00 
Rioja 
Traubensorte: Tempranillo 
Der Zinio Reserva präsentiert sich im Glas mit einer dunklen Kirschenfarbe. In der Nase offenbart sich 
seine Komplexität. Reife Früchte vermischen sich mit würzigen Noten. Zarte Anklänge von Lakritze, Zedernholz 
gepaart mit Noten von Kakao und Toffee verleihen dem Wein Harmonie und Eleganz. Der Gaumen wird 
mit einer seidigen und samtigen Textur umschmeichelt und das Tannin zeigt sich feinkörnig und gut 
eingebunden. Der Abgang ist anhaltend und klingt mit Erinnerungen an Mokka und Tabak nach. 
 
RIOJA FINCA EGOMEI DOCa, Finca Egomei      20/21  59.50 
Rioja 
Traubensorten: Tempranillo, Graciano 
Der Jungwein reift 14 Monate in Eichenfässern und weitere 6 Monate in der Flasche. 
Gute Fülle und samtene Tannine, saftig, aromatisch, mit viel Finesse und Eleganz mit reifen 
Brombeeren und Cassis. Ein Charmeur mit sehr langem und anhaltendem Finale. 
 
ALTAMIMBRE DO, Bodegas Carramimbre      20/21  73.00 
Ribera del Duero        
Traubensorte: Tempranillo 
Pflaumen, Kaffee, Schokolade und eine dezente Tabaksüsse in der tiefgründigen Nase; samtiger 
Auftakt am Gaumen mit runden Tanninen und zartcremigem Extrakt, schwarze Kirschen und reife 
Pflaumen, opulent und zart schmelzend zugleich. Zu kräftigen Fleischgerichten wie Lamm, Rind und Wild. 
 
FIGUERO 12 (CRIANZA) DO, Figuero       21/22  59.50 
Ribera del Duero       150cl  21/22  126.00 
Traubensorte: Tempranillo 
Der Ausbau von zwölf Monaten in Barriques ist klar in den Aromen von schwarzer Schokolade, Kokos und 
Zeder erkennbar. Der Duft von Dörrpflaumen, Orangenzeste und gedörrten Kirschen lässt einem das Wasser 
im Mund zusammenlaufen. Das Bouquet bietet dazu vielfältige Noten von Minze, Zimt und Pfeffer ergänzt 
durch Hyazinthenduft. Mit seiner Saftigkeit bietet dieser Wein perfekten Genuss zu vielfältigen Gerichten. 
 
LES TERRASSES VELLES VINYES DOCa, Alvaro Palacios    22/23  74.00 
Priorat 
Traubensorten: Garnacha, Carignano 
Dunkles Purpur. In der Nase mit explosiven Fruchtaromen von schwarzen Kirschen, Brombeeren und Johannisbeeren; 
exotische Gewürze, Espresso-Nuancen sowie eine subtile, für das Priorat typische Mineralität. Am Gaumen intensive, 
fruchtige und mineralische Aromen. Passt zu kräftigen Fleischgerichten wie Lamm, Rind oder Wild. 
 
MAS MALLOLA DOQ, Marco Abella       21/22  65.00 
Priorat 
Traubensorten: Garnacha, Carignano 
Vielschichtige, komplexe Aromatik, schwarze Beeren, Schiefer, Kirschen, Mokka. weicher, 
dichter Auftakt, voluminös, aber immer elegant, runde Tannine, eleganter, salziger Abgang 
mit langem Nachhall. Geniessen zu kräftigen Fleischgerichten wie Lamm, Rind oder Wild. 
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Flaschenweine rot 
ÖSTERREICH 75 CL 
 
ZWEIGELT LEITHAKALK, Weingut Kollwentz      22/23  56.50 
Burgenland        
Traubensorte: Zweigelt 
In der Nase opulentes Bouquet von Kirsche, Cassis und Brombeere, unterlegt mit süssem Tabak, 
Rosenholz und einer Spur Mocca. Am Gaumen reifes Tannin, saftig im Körper, schwarzer Pfeffer, 
Anis und eine feine Zimtnote, im langen Finale Pflaumen und Vanille. Passt perfekt zu einem 
kalten Plättli, zu Wild, Käse oder einfach so. 
 
GÖTTLESBRUNN ROT DAC, Gerhard Markowitsch     21/22  63.00 
Carnuntum 
Traubensorten: Zweigelt, Blaufränkisch 
Im Bouquet warme Eiche und eine herrlich dunkelbeerige Aromatik, die sich aus Kirschen, Brombeeren 
und Heidelbeeren zusammensetzt. Am Gaumen sehr elegant und dicht gewoben, herrliche Fruchtsüsse, 
wunderbar geschliffenes Tannin, opulenter Körper, anhaltend mit einer enormen Länge. 
 
 

Prosecco / Spumante / Champagner 
           10CL 75CL 
 
PROSECCO DRY DOC, Paladin 
Traubensorte: Glera         8.00 52.00 
Schon der erste optische Eindruck überzeugt mit einer gut haftenden, recht kompakten Mousse und 
einer ansprechend feinen Perlage. Seine betont fruchtige Aromapalette, komponiert aus kandierten Orangen, 
Quitten, Zitrone und Nektarine, wird im Geschmack ebenso intensiv wahrgenommen. Die erfrischend 
angenehme Säure sorgt für die notwendige Balance und beschwingten Trinkgenuss. Passt perfekt zu 
einem kalten Plättli oder zum Apéro. 
 
 
PIANCASTELLO ROSÉ RISERVA DOC, Cantina Endrizzi       72.00 
Traubensorten: Pinot Noir, Chardonnay 
Zart roséfarben, lebendig und brillant leuchtend. Der Geschmack ist anregend und extrem individuell und 
umfasst in sich die Essenz einer raffinierten und modernen Weiblichkeit: entschlossen und unwiderstehlich. 
Ein in seiner Art einzigartiges Bouquet. Dem Wein wird ausreichend Zeit zum reifen gelassen, sodass er den 
anspruchsvollsten Gaumen einen Geschmack von Weltklasse offerieren kann. 
Toller Aperitif oder besonderer Begleiter zu leichten Gerichten. 
 
 
VEUVE CLICQUOT CHAMPAGNER BRUT, Veuve Clicquot      92.00 
Traubensorten: Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay 
In der Nase herrlich frisch und aromatisch, Noten von reifen Birnen und getrockneten Apfelscheiben, würzig-hefige 
Anklänge von frisch gebackenem Brot und zitrisch-ätherische Aromen ergänzen perfekt. Im Gaumen wunderbar cremig, 
mit guter Perlage ausgestattet und herrlich rund fliessend, die Aromen der Nase werden dupliziert und von 
mineralischen Noten in das gelbfruchtige Finale getragen. Als Apéro, zu leichten Vorspeisen, Fischgerichten und 
Meeresfrüchten geniessen. 
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Grappa / Marc / Spirituosen 
 2 CL 

 
 
TRIACCA GRAPPA DI VALTELLINA (Nebbiolo, klar)    42%   6.70 
 

VALDAVI GRAPPA DI MOSCATO, Berta (Moscato, klar)   40%   8.80 
 

NIBBIO GRAPPA DI BARBERA DA BAROLO, Berta (Barbera, klar)  40%   8.80 
 

GIULIA GRAPPA CHARDONNAY BARRIQUE, Berta (Chardonnay, Cortese) 40%   8.80 
 

IL DUCA GRAPPA DI NERO D’AVOLA BARRIQUE, Berta (Nero d’Avola)  40%   9.80 
 
LA MUSA GRAPPA DI AMARONE BARRIQUE, Berta    40%   9.80 
 
GRAPPA ELISI BARRIQUE, Berta       43%   9.80 
 

ENDRIZZI GRAPPA GRAN MASETTO BARRIQUE, Endrizzi    43%   14.00 
 

ZYMÉ GRAPPA BIANCA DI VINACCIA HARLEQUIN, Zymé (klar)  48%   9.80 
 
MAIENFELDER MARC BARRIQUE, von Salis (Pinot Noir)   41%   7.60 
 

SCHRAEMLI’S RÖTELILIKÖR, hausgemacht     18.2%   6.00 
 
 


