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'Willkommen im NOORD.
Willkommen zu deiner Zelt n Camhne nSie




SCHEUNE.

Die Scheune ist das Herzstuck unseres
Eventbereichs. Freistehende Giebel und eine
helle und einladende Atmosphare sind der

perfekte Spot fur dich und deine Begleitung.

Angrenzend zu unserer Scheune wird 1m Stall,

unserem kleineren
angerichtet.

ab 20 Personen moglich

Eventraum, dein Buffet
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Chame haen.

Psst... Solltest du diese Location fur dein Event exklusiv buchen wollen, muss
ein Mindestumsatz von 3.600 EUR erfullt sein. In der Hauptsaison erhoht
sich der Mindestumsatz um 500 EUR.
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Psst... im eten sprechen wir Kle notl sch von “Forher”,
*Hoovtgang” & “Nachheer”.



FINGERFOOD BUFFET. &=

JEDER WEITERE PART 3 EUR

PRO PERSON

Du bist dran! Such dir ganz easy
7 unserer Fingerfood-Parts aus & stelle dir dein eigenes Buffet zusammen.

ZIEGENFRISCHKASE BLATTERTEIGTASCHEN DORR TOMATEN BURRATA
MIT PFLAUMENKOMPOTT LACHS, GEMUSE, SCHINEKN
: WRAPS VERSCHIEDEN GEFULLT
MATJES AUF PUMPERNICKEL KASEVARIATION
SCHOKOKUCHLEIN
GEBEITZER LACHS MIT ZWIEBELCHUTNEY MILCHREIS

OBSTSPIESSE
ROASTBEEF MIT HAUSDRESSING KAISERSCHMARRN
GEMUSEQUICHE



ETEN BU

bodboar

TOMATEN-BROT-SALAT

TOMATEN MOZZARELLA

MAISHUHNCHEN MIT PILZ-RAHMSOSSE

KRABBENSALAT

MATIES SALAT

GELBE PAPRIKA-TOMATENSUPPE

BAUERNSALAT
MIT HIRTENKASE

SCHWEINEFILET

ZANDER FILET

MIT WEISSWEIN-SOSSE

LACHSFILET IN KRAUTER-SOSSE

LINSENRAGOUT

GNOCCHI

MIT SALBEI, BIRNEN & WALNUSSEN

AB 58 EUR

PRO PERSON

MARKTGEMUSE

ROSMARINKARTOFFELN

KARTOFFELGRATIN

SPATZLE

4 Kalte Vorspeisen, 3 Hauptgange,
3 Beilagen und 2 Nachspeisen.
Klingt gut? Finden wir auch! Here we go.

MOUSSE AU CHOCOLAT

PANNA COTTA

KASE VARIATION

ROTE GRUTZE
MIT VANILLESOSSE

Nichts dabei oder du suchst nach saisonalen
Anpassungen? Sprich gerne unser Team an!



20 cm

TORTE HERZFORM 30 EUR SOMETHING SWEET?

Marzipanuberzug + 20 EUR | Dekor +20 EUR " . . :
P &* | ' Fur dein Event benotigst du noch eine Torte oder

20 cm mochtest Kuchen anbieten?
Auch hier haben wir etwas in petto. Aufgepasst!

TORTE RUND EINSTOCKIG 145 EUR

berechnen wir dir 50€ Pfand fur die
Etagere. Solltest du besondere
Wiinsche bei der Dekorierung haben,
sprich gerne unser Team an!

Marzipantiberzug + 20 EUR | Dekor +20 EUR

20 cm + 26 cm

TORTE RUND ZWEISTOCKIG

Marzipantiberzug + 40 EUR | Dekor +40 EUR

15 cm + 20 cm + 26 cm

TORTE RUND DREISTOCKIG

KUCHEN A 12 STUCKE

3 St. pro Person

KUCHENVARIATION 15 EUR pP

3 vers. Sorten Kuchen oder Muffins



Die Getrankepauschale gilt fur 6 Stunden - danach

kommen 6,00 EUR pro Person und angefangener

Stunde dazu.

® Psst... Alle Preise gelten pro Person.

EMPFANG 3,0 EUR

Sekt, Aperitif oder Bier

BAS'C 9 EUR

Filterkaffee | Tee | Wasser

SOFTS

Kaffee | Wasser | fritz (verschiedene Sorten) | Maracuja Schorle
Hauswein | Sekt | Weizenbier | alkoholfreies Bier (Jever, Veltins)

SOFTS & LONGDRINKS 52 EUR

fritz (verschiedene Sorten) | Maracuja Schorle | Wasser | Kaffee

Biere (Veltins, dever) | Hefeweizen & Hefeweizen alkoholfrei | Wein (Hauswein & Prosecco)
Lillet Wildberry | Aperol Spritz| Gin Tonic | Wodka Maracuja | Whisky Kola | Havanna kola
Shots (Tequila, Ramazotti, Jagermeister)

32 EUR




SPECIALS:

Du suchst nach der passenc ﬁfDéko ‘mochtest dir extra Event Technik &
Beleuchtung buchen, m ikalisehe Unterstiitzung durch einen Liveact oder

, rafen? Sct I”@‘iﬁ uns gerne eine Mail an
“events@noordhotel.de. Wir hel lir gerne mit ein paar Geheimtipps weiter!
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NICE TO KNOW.

Fur jede Raumlichkeit beil uns im NOORD berechnen wir dir pro Person eine
Servicepauschale von 16 EUR.

Psst... im eten Café & Restaurant muss trotz dieser Pauschale der Mindestumsatz erreicht werden.

Im Café betragt diese 3.000 EUR und im Restaurant-Bereich 7.500 EUR. In der Hauptsaison erhohen sich die Preise.
Mehr Informationen findest du weiter vorne.

In unserer NOORD-Service Pauschale sind folgende Leistungen mit inbegriffen:

Standartdekoration (Kerzenglaser & Lampen) | Mentikarten | Tischdecken | Stehtische | Bestuhlung



NODRD

A HIITVE EXPERIENCE HOTEL

www.noordhotel.de (@noordexperiencehotels



