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AFWISSELING VAN DAGEN (MA - DI - DO) 
van 12u00tot 15u00 
 
 
RESERVEREN 
(maandag, dinsdag en donderdag tijdens schooluren ) 
0478 39 57 86 
leercentrum.horeca@clw-antwerpen.be 
(uw reservatie wordt altijd bevestigd)  
 
Gelieve op voorhand te reserveren en uw reservatie 
tijdig te annuleren indien u niet aanwezig kan zijn.  
 
Wij bieden U tot en met 13 oktober een 
welkomstaperitief aan, graag tot dan! 
 
 
De plaatsen zijn beperkt, wij rekenen op de steun van 
onze klanten zodat jongeren nog steeds een goede 
opleiding kunnen genieten.  
 
De legende met allergenen (cursief in menu) vindt U als 
bijlage 
 
 
ADRES 
HOOFDINGANG STELLA MARIS INSTITUUT 
Stella Marisstraat 2 
2170 Merksem 
(meld je aan het onthaal, registreren aan inkom van het 
restaurant) 
 

 
The Kitchen is een opleidingsrestaurant van  

CENTRUM voor LEREN en WERKEN ANTWERPEN 
www.clw-antwerpen.be 

MA 6 & DO 9 MAART    €30 
Gerookte vis / rode biet / zure room (4,7) 
Poon / witte wijnsaus / fijne groenten / puree (1,4,7,9) 
Irish coffee (7) 

DI 7 MAART                       €30 
Bouillon / voorjaarsgroenten (9) 

Ribbetjes / koolsla / gepofte aardappel (3,7,10) 
Cheesecake / frambozencoulis (1,7) 

MA 13 & DO 16 MAART                    €30 
Bisque / garnalen (1,2,7,9) 
Varkenshaasje / honing tijm jus / snijboontjes / puree (3,7) 
Ijs / vers fruit (3,7) 

DI 14 MAART                      €30 
Gele paprikasoep / rode pesto (1,7,9) 
Scampi Diabolique / Pilav rijst (2,7,9) 
Flensjes / ijs (1,3,7) 

MA 20 & DO 23 MAART                    €30 
Zalmpraline / geitenkaas / avocado / appel (1,4,7) 
Vispannetje / puree (1,2,3,4,7,9,14) 
Panna cotta / framboos (7,8) 

DI 21 MAART                      €30 
Thaise kippensoep (9) 

Konijn / cider / spekjes / kroketten (1,3,7,9) 
Gebrande vanillecrème (3,7) 

MA 27, DI 28 & DO 30 MRT   PAASMENU €35 
Amuse 
Tartaar / zeebaars / waterkerscoulis (4) 
Lam / lentegroenten / ovenaardappelen (1) 
Cremeux / citroen / crumble (3,7) 

MA 17 & DO 20 APRIL    €30 
Velouté / asperges / pancetta crumble (1,3,7,9) 
Lamsvlees / gratin dauphinois / asperges (1,7) 
Carpaccio van ananas / witte chocomousse (3,7) 

DI 18 APRIL      €30 
Velouté / asperges / pancetta crumble (1,3,7,9) 
Varkensmedaillons / groene asperges / pickles puree (1,7) 
Koffie / soezen (1,3,7) 

MA 24 & DO 27 APRIL    €30 
Aspergesalade / pancetta / Pecorino (7) 
Roodbaars / botersaus / asperges / aardappelen (4,7) 
Chocoladetaart / zoute karamel (1,3,8) 

DI 2 MEI       €30 
Asperges / ei / peterselie / geklaarde boter (3,7) 
Stoofpot / kip / asperges / gebakken aardappelen (1,3,7,9) 
Limoncellomousse (3,7,8) 

DO 4 MEI       €30 
Asperges / ei / peterselie / geklaarde boter (3,7) 
Lamsfilet / asperges / aardappelblokjes  
Tarte tatin / frangipane (1,3,8) 

MA 8 & DO 11 MEI     €30 
Asperges / gerookte zalm / mousseline (3,7) 
Kalfsfilet / jonge wortel / lente-ui / rodewijnsaus (1,9) 
Mascarponecrème / bosvruchten (1,3,7) 

DI 9 MEI       €30 
Consommé / asperges (3, 9) 
Ossobuco / pasta (1,3,7,9) 
Aardbeien / balsamico / mascarpone (7) 

MA 15 MEI      €30 
Asperges / ei / peterselie / geklaarde boter (3,7) 
Lamsfilet / asperges / aardappelblokjes (7) 
Tarte tatin / frangipane (1,3,8) 

DI 16 MEI       €30 
Aspergesoep (1,7) 
Zalm / broccoli / kerstomaat / tagliatelle (1,3,4) 
Vers fruit / yoghurtijs (3,7) 

MA 22 & DO 25 MEI     €30 
Gekorst rundsvlees / knapperige groentjes (6) 
Roodbaars / prei / crumble / pijnboompitten / puree (1,3,4) 
Dame noir (3,7) 

DI 23 MEI       €30 
Griekse salade (7) 

Gevuld varkenshaasje  / wortel / boontjes / portsaus /
aardappel in de schil (1) 
Sabayon / aardbeien / vanilleroomijs (3,7,8) 

DO 1 JUNI       €30 
Kervelsoep (9) 
Risotto / gegrilde kip / jonge prei / erwten / spinazie (7) 

Soepje meloen / Cointreau 

MA 5, DI 6 & DO 9 JUNI    €30 
Vitello tonato (3,9) 
Steak / pepersaus / whisky / sla / frieten (1,3,7,10) 

Profiteroles (1,3,7) 



MA 14 & DO 17 NOVEMBER             €35 
Toast / boschampignons (1) 
Stoofpotje / everzwijn / wintergroenten / kroketten (1,3,9) 

Sorbet 

DI 15 NOVEMBER                   €35 
Wildkroket (1,3,7,9) 
Everzwijnsteak / rode wijnsaus / wintergroenten /  
kroketten (1,3,7) 
Profiteroles (1,3,7) 

DI 22 NOVEMBER               €35 
Pompoensoep (7,9) 
Eend / sinaasappel / gekarameliseerd witloof / gebakken  aard-
appelen (1,7) 
Crumble / herfstfruit (1,7) 

MA 28 NOV & DO 1 DEC             €40   
Roomsoep / boschampignons / bieslook (7,9) 

Hazenrugfilet “Harlekijn” / amandelkroketten (1,3,8,9) 
Tarte tatin / speculaasijs (1,3,7)  

DI 29 NOVEMBER               €35 
Soep / aardpeer (7) 
Fazant Brabançonne / gratin Dauphinois (7) 

Crêpes Suzette (1,3,7) 

MA 12, DI 13 & DO 15 DECEMBER  
         KERSTMENU €40 
Feestelijk hapje  
Consommé / bosduif (3,9) 
Sint jacobsnoot / courgettini / hazelnoot (3,14,8) 
Reemedaillons / sjalot / balsamico / rozemarijn /                 
pompoencrème / crumble van aardappel (1,7) 
Ijstaartje / witte chocolade / mango (1, 3, 7) 

MA 9, DI 10 & DO 12 JANUARI                    €25 
Velouté / peterseliewortel (3,7,9) 

Varkenswangetjes / gemengde sla / frietjes (1,7) 
Winterse appeltaart (1,3,7) 

MA 16 & DO 19 JANUARI                     €30 
Gerookte eend / sinaasappel  
Kipfilet / Choronsaus / pommes gaufrettes (3,7) 
Moelleux  (1,3) 

 

DI 17  JANUARI                      €30 
Courgettesoep / dille (1,7) 
Tongrolletjes / grijze garnalen / champignons / tomaat /  
pommes duchesse (1,2,3, 7) 
Panna cotta (7,8) 

MA 23 & DO 26 JANUARI     €30 
Aardpeersoep / truffelolie (7) 
Entrecote / Choronsaus / gemengde salade / frieten (3,7) 
Eclair (1,3,7) 

DI 24 JANUARI      €30 
Kaaskroket / citroen / peterselie (1,3,7) 
Hondshaai / curry / prei / bieslookpuree (4,3,7,9) 
Flan / karamel / geroosterde pinda’s (3,5,7) 

MA 30 JAN & DO 1 FEB     €30 
Spruitjessoep / mascarpone (7) 
Kabeljauw / beurre blanc / preistoemp (3, 4, 7) 

Irish coffee (7) 

DI 31 JANUARI       €30 
Kippenroomsoep / champignon (1,7,9) 
Gebakken zalm / witte wijnsaus / prei / puree (1,3,4,7) 
Panna cotta / yoghurt /ananas (7,8) 

MA 6 & DO 9 FEBRUARI     €30 
Tomatensoep / peterseliecoulis (9) 
Steak tartaar / frieten (3,10) 
Sabayon (3) 

DI 2 FEBRUARI      €30 
Blini / spinazie / gerookte zalm (3,4,7) 
Kalfsfricassee / pommes duchesse (1,3,7,9) 
Appelstrudel (1,3,8) 

MA 13 & DO 16 FEBRUARI    €30 
Noorse visschotel / mierikswortel (4,3,7) 
Parelhoenfilet / portsaus / gebakken aardappelen (1,9) 
Wafeltjes / vers fruit (1,3,7,8) 

MA 27 FEBRUARI     €30 
Kaas / garnaalkroketten (1,2,3,7,9) 
Gevulde kipfilet / rode pesto / pasta / broccoli (1,3,8) 
Chocolademousse (3,7) 
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MA 26 & DO 29 SEPTEMBER    €30 
Oostendse vissoep (1,4,7,9,14)  
Mosselen / natuur / witte wijn / look-room / curry-room /  
frieten (3,7,9,10,14)  
Dame blanche (3,7) 

MA 3 & DO 6 OKTOBER             €30 
Courgette–preisoep/dille (7,9)  
Kalfslapjes alla Milanese / tomatensalsa / pasta (1,3,7)  
Crumble / vers fruit (1,7)  

DI 4 OKTOBER          €30 
Soep Parmentier / spek / bieslook (7) 
Gebakken zalm / wittewijnsaus / peterselie-aardappelen 
(1,4,7,9) 
Vanilleroomijs / fruit (3,7) 

MA 10 & DO 13 OKTOBER          DAGPRIJS 
Salade / geitenkaas / Luikse siroop (1,7,8)  
Noordzeetong meunière (4,7) 

Irish coffee (7) 

DI 11 OKTOBER            €25 
Witloofsoep (1,7,9) 
Varkensmignonette Backwell / aardappelschijfjes (7) 

Koffiemousse (7) 

MA 24 & DO 27 OKTOBER         €30 
Carpaccio rund /kardemom / limoenolie / Parmezaan-schilfers 
(7) 
Zeebaars / andijvie / noisette puree (4, 7) 
Roomijs / karamelnootjes (3, 7) 

DI 25 OKTOBER      €25 
Garnaalkroketten (1,3,7,14) 
Zalm / gegratineerd witloof  / puree (1,4,7) 
Tiramisu / peperkoek (1,3,7) 

MA 7 & DO 10 NOVEMBER       €40 
Bouillon / fazant / truffelolie (9) 
Hertenfilet / wildsaus / vijgen / pommes duchesse /  
geroosterde amandelen (1,3,7) 
Pannenkoek / gebakken appel (1,3) 

DI 8 NOVEMBER       €30 
Wildpaté / rozijnentoast / gekonfijt witloof (1,7) 
Vol au vent / fazant / pommes duchesse (1,3,7,9)  
Bavarois / bosvruchten 


