Des gibt’s nur jetzt
(Saisonkarte)

“Schlierbacher-Kisesuppe” mit
Weifswein verfeinert € 8,90

Hascheeknodeln mit Gulaschsaft
und Sauerkraut € 12,50

Rindsgulasch vom “Yak-Rind”(Kranzlerhof)
mit Spatzle € 17,90

“Erdéapfel-Fleischstrudel” mit Kase
dazu Sauerrahm-Dip € 13,90

Somlauer-Nockerl mit Vanilleeis,
Schlagobers und Schokosauce € 8,90

Mohnnudeln € 8,90



Salate:

Kleiner gemischter Salat
Grofder gemischter Salat

Suppen:

Fritattensuppe

Nudelsuppe

Suppe mit Kaspressknodeln

Suppe mit Leberknodel (vom Teuschingerhof)
Zwiebelsuppe mit Kaserostschnitten

Tellerfleisch

Rahmsuppe mit Brotschnittln

Bei diversen Allergenen fragt bitte die Wirtin Andrea
Sie ist eingeschult und kennt sich aus.
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Hauptspeisen:

Beuschel € 10,90
Specklinsen € 10,90
Pizza Margherita € 9,90
Hauspizza € 10,90
“Panorama-Huttenspitzle” mit Salat € 12,90
Schinkenrahm-Spatzle mit Salat € 12,90

Leberschidl (vom Teuschingerhof)

mit Sauerkraut und Kartoffeln € 14,90
gebackene Speckknodeln mit Stocklkraut € 12,50
Zwiebelrostbraten mit Nudeln € 16,90
Vegetarisch:

Kasespitzle mit Salat € 12,90

Spinat-Kaseknodeln mit Krauterbutter, Rostzwiebeln € 11,90



A Jaus’n:

Brettljause

Gemischte Kaseplatte
“Spezialbrot”, gemischtes Brot
Speckbrot mit Zwiebel
Schweinsbratlbrot mit Kren
Brot mit Verhacktem
Bratlfettbrot mit Zwiebel
Erdapfelkas-Brot

Topfenbrot

Aufstrichteller

(Liptauer, Erdapfelkas, Verhacktes, Aufstrich saisonal)

Oder auch vegetarisch!

Essigwurst
Haussulz mariniert
Rindfleisch mariniert

Wos siass (Nachspeisen)

Hausgemachte Mehlspeisen
Hausgemachter Apfelstrudel
Griefkoch mit Butter und Schoko
Eispalatschinke

Bauernkrapfen:

Mit Marmelade

Mit Vanilleeis und Schlagobers

“Heifler Bauer” (Eis und heife Himbeeren)
“Rauschige Baurin” (Eis und Eierlikor)
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Ohne Alkohol: Warme Getranke:

0,31 Mineral € 2,90 Tee versch. Sorten € 2,90
0,31 Soda Zitrone € 2,90 Tee mit Zitrone € 3,20
0,51 Soda Zitrone € 3,60 Tee mit Rum € 5,30

0,31 Zitr.Melissensaft € 2,90
0,51 Zitr.Melissensaft € 3,60

Kaffee:

0,31 Cola € 3,60

0,51 Almdudler € 410 Grofier Brauner € 4,20
Kleiner Brauner € 3,80

0,31 Apfelsaft gspr. € 3,40 Café Latte € 4,90
Heifde Schoko € 4,20

Pago Fruchtsaft versch.

Sorten:

Orange, Multivitamin, Marille
Johannisbeere, Zwetschke
Mango-Honigmelone, Erdbeere

0,31 Pago € 3,60

0,31 Pago gspr. € 3,60

0,51 Pago gspr. € 3,80 Bei diversen Allergenen
fragt bitte die Wirtin
Andrea.

“Obsthof Schurm” Sie ist eingeschult und

Der fruchtige Eistee: kennt sich aus.

Apfel-Zitrone
Holunder-Limette € 3,60



Most vom ,,Schurm’s

Obsthof“

0,31 Most € 3,20
0,51 Most € 3,90
0,31 Most gspr. € 3,--
0,51 Most gspr. € 3,70
0,51 Mostradler € 4,60
0,31 Mostradler € 4,10
Biere:

0,31 Gosser € 4,40
0,51 Gosser € 4,90
0,31 Gosser “Zwickl” € 4,50
0,51 Gosser “Zwickl” € 5,10
0,31 Linzer € 4,50
0,51 Linzer € 5,10
0,31 “Hirter” Bier € 4,50
0,51 “Hirter” Bier € 5,10
0,31 Weizen € 4,50
0,51 Weizen € 5,10
0,31 Radler € 4,40
0,51 Radler € 4,90
0,51 Gosser AF € 4,90
0,51 Weizen AF € 5,10

Schnépse vom “Schurm”

2cl Hausapfel € 4,--
2cl Zwetschke € 4,--
2cl Williams € 4,--
2cl Marille € 4,--
2cl ang’setzter Zirbn

aus dem Ausseerland € 4,--

Weine: Weingut

Kolkmann
Niederosterreich

Zweigelt:

11 F1. € 23,--
1/81 € 3,60
Griiner Veltliner:

1/81 € 3,60
Griiner Veltliner “Lossmann”:
0,751 F1. € 24,90
1/81 € 4,50

Riesling “Fumberg”:

0,751 F1. € 24,80
1/81 € 4,50
Gelber Muskateller:

0,751 FI1. € 24,80
1/81 € 4,50
G’spritzte Weine:

0,251 weif3 gspr. € 3,60
0,251 rot gspr. € 3,60
0,51 “Schlederer” € 4,60
Aperolspritzer € 5,10
Himbeer-Spritzer € 4,70
“Preisel-Peter” € 4,70

Bei diversen Allergenen
fragt bitte die Wirtin Andrea!
Sie ist eingeschult und

kennt sich aus




