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WÜSTHOF MESSERBLÖCKE  
CLASSIC UND WÜSTHOF MESSER-
BLOCK CREATE COLLECTION –  
SICHERE MESSER-AUFBEWAHRUNG  
FÜR OPTIMALEN KLINGENSCHUTZ 

WÜSTHOF hat für die Messer der Classic Serie mit weißem Griff und  

für die farbenfrohen Messer der Create Collection Messerblöcke designt.  

Weiß, schön und praktisch.

Weiß ist eine Trendfarbe ohne Saison – zeitlos, clean und elegant. Diese Eigenschaften 

nutzt WÜSTHOF für seine neuen Messerblöcke und kombiniert das Weiß stilvoll mit den 

kontrastierenden Inneneinsätzen.

Ihr frisches modernes Design machen die neuen Classic Messerblöcke für die Messer  

mit weißem Griff zu eindrucksvollen Eyecatchern in der Küche. Zwei Messerblöcke mit  

je zwei unterschiedlichen Bestückungen stehen zur Auswahl.

Messer sind die wichtigsten Werkzeuge in der Küche. Wer sich für ein gutes Messer 

entscheidet, der will es auch vor Kratzern und Beschädigungen an der Klinge schützen.  

Und der eigene Sicherheitsaspekt ist auch nicht außer acht zu lassen. Der Griff in eine 

Schublade mit frei liegenden Messern kann schnell zu Schnittverletzungen führen.  

Eine sichere Aufbewahrung schützt nicht nur das Messer sondern auch den Nutzer vor 

Verletzungen. WÜSTHOF bietet neben umfassenden Cutting Solutions – für jede Hand- 

habung gibt es das richtige Schneidwerkzeug, ob Zerlegen, Filetieren oder Tranchieren –  

auch eine Vielzahl an Produkten für die perfekte Aufbewahrung. Je nach Anspruch und 

Küchenstyle finden Food-Fans die individuell passende Lösung zur optimalen Messer-

Lagerung. So bleibt die Schnittleistung lange erhalten.

2021 

März

Presse- 

mitteilung



2 / 6

WÜSTHOF CLASSIC MESSERBLOCK WEISS AUS BUCHE & ESCHE

Den Classic Messerblock weiß, Buche & Esche, gibt es in 2 Varianten mit je 5 Messern bestückt: 

Version „Santoku“ 

•	 mit Santoku (Klingenlänge 17 cm), Gemüsemesser, Aufschnittmesser,  

Schinkenmesser, Kochmesser (Klingenlänge 20 cm)

Version „Brotmesser“ 

•	 mit Brotmesser mit Doppelwelle (Klingenlänge 23 cm), Gemüsemesser,  

Aufschnittmesser, Schinkenmesser, Kochmesser (Klingenlänge 20 cm)

Details

•	 Maße, unbestückt: B 125 x H 245 x T 125 mm

•	 Außen: Buche weiß lackiert

•	 Innen: Esche, geölt

•	 WÜSTHOF Logo gelasert

UVP je 499,00 €

Das Design dieses Messerblocks 

ist durch die integrierte 5-fach 

Einlage aus geölter Esche deutlich 

filigraner und leichter. Die Messer 

lassen sich einfach einschieben und 

entnehmen. Durch den offenen 

Einsatz können auch Messer mit 

verschiedenen Größen kombiniert 

werden und sind sicher verwahrt. 

Den Rahmen für die Schubfächer 

bildet ein Korpus aus weiß lackierter 

Buche, der durch seine transparente 

Linienführung und den betonten 

Farbkontrast ideal in moderne Loft-

Küchen und zum skandinavischen 

Einrichtungsstil passt.
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WÜSTHOF CLASSIC MESSERBLOCK WEISS AUS THERMOBUCHE

Den Classic Messerblock weiß, Thermobuche, gibt es in 2 Varianten mit je 6 Artikeln bestückt: 

Version „Santoku“ 

•	 mit Santoku (Klingenlänge 17 cm), Gemüsemesser, Aufschnittmesser,  

Kochmesser (Klingenlänge 20 cm), Wetzstahl *, Küchenschere weiß *

Version „Brotmesser“ 

•	 mit Brotmesser Doppelwelle (Klingenlänge 23 cm), Gemüsemesser, Aufschnittmesser,  

Kochmesser (Klingenlänge 20 cm), Wetzstahl *, Küchenschere weiß *

Details

•	 Maße, unbestückt: B 90 x H 225 x T 255 mm

•	 Korpus: weiß lackierte MDF-Platte

•	 Einsatz: Thermobuche

•	 WÜSTHOF Logoemblem

UVP je 399,00 €

* �Neu in der Classic Serie sind die weiße Küchenschere und der Wetzstahl mit weißem Griff.   

Im Handel sind beide Produkte einzeln in einer Klarsicht-Hängeverpackung erhältlich,  

der Wetzstahl alternativ auch mit Klingenschützer. 

•	 Küchenschere	 UVP 18,90 € 

•	 Wetzstahl 	 UVP 19,90 € 

Eine schmale Silhouette und ein 

abgeschrägter Korpus in weiß 

machen diesen Messerblock zu 

einem praktischen Designobjekt. 

Durch die integrierte Einteilung 

aus dunkler Thermobuche 

finden bis zu sechs Messer Platz. 

So werden die hochwertigen 

Messer geschützt und sind immer 

griffbereit - das perfekte Utensil 

für Einsteiger in die Welt der 

Premium-Messer.
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WÜSTHOF CREATE COLLECTION MESSERBLOCK MINI

Ein Messerblock mit Spaßfaktor.  Durch seine kompakte Größe braucht er wenig Platz und 

bietet dafür umso mehr Stauraum: mindestens 5 Messer können sicher und griffbereit verwahrt 

werden. Der Mini-Block ist der perfekte Küchenhelfer für den schnellen Messer-Einsatz. Für alle 

Küchenkünstler und Familien, die Spaß am gemeinsamen Zubereiten haben. 

Die Messer der Create Collection sind die farbenfrohe Basis-Ausstattung für kreatives Schneiden 

und fantasievolle Zubereitungsideen. Ob Gemüsemesser, Schälmesser, Universalmesser oder 

Steakmesser, sie alle sind in dem handlichen Block bestens aufgehoben. Durch das Soft-Touch 

Coating des weißen Kunststoffkorpus ist die Haptik ausgesprochen angenehm und die Messer 

lassen sich flexibel und praktisch durch den schwarzen Bürsteneinsatz aufbewahren. Ein weiterer 

Vorteil: Der Bürsteneinsatz ist herausnehmbar und somit gut zu reinigen. 



5 / 6

Der Create Collection Messerblock Mini wird unbestückt und bestückt in 2 Varianten  

mit je 5 Messern angeboten:

•	 Messerblock Mini Schälmesser (pink), 

Gemüsemesser (gelb), Gemüsemesser 

(petrol), Universalmesser (schwarz), 

Pizza/Steakmesser (rot)

•	 Messerblock Mini mit Messern 

in Schwarz – Schälmesser, zwei 

Gemüsemessern, Universalmesser, 

Pizza/Steakmesser 

Details

•	 Maße, unbestückt: B 120 x H 150 x T 80 mm

•	 Korpus: weißes PP (Polypropylen)  

mit Rubbery Coating (Soft Touch)

•	 Innen: schwarzer Bürsteneinsatz

•	 WÜSTHOF Logo 1:  

erhaben geprägter Dreizack

•	 WÜSTHOF Logo 2, schmale Seite:  

tief geprägte Wort-/Bildmarke

UVP unbestückt	 27,90 €

UVP bestückt je	 39,90 €
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Über WÜSTHOF

WÜSTHOF, mit Sitz in Solingen, ist eine der am längsten etablierten Premium-Messer-Marken 

und produziert handwerklich hochwertige Lösungen aus den Bereichen Schneiden, Schärfen, 

Aufbewahren und Pflege. Das 1814 gegründete Familienunternehmen, das bereits in der 

7. Generation geführt wird, fertigt auch heute noch jedes Messer mit handwerklicher Präzision, 

besten Materialien und modernster Technologie. Kunden von WÜSTHOF sind Food-Fans, 

renommierte Profi-Köche und Gourmets auf der ganzen Welt.
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